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ARMUTLU KEK

4 Adet yumurta

1,5 Adet sulu armut

1,5 Su bardagdi misir unu
1,5 Su bardagi un

1 Kahve fincani sivi yag
1,5 Su bardag toz seker
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

# Toz sekerden 1 ¢orba kasi§i ayrildiktan sonra kalan sekere yumurtalar eklenir, boza kivamina gelinceye kadar
cirpilir.

# Uzerine armut disinda tim malzemeler katilip iyi bir kek harci elde edilir.

# Yaglanmig, unlanmis diiz bir kaliba har¢ dokaldr.

# Uzerine hamur gériinmeyecek sekilde ince dogranmis armut dilimleri dizilir.

# Armut dilimlerinin Gzerine énceden ayrilan bir corba kasigi toz seker serpilir.

# 175 derece firinda yaklasik 45 dakika pisgirilir.

Not: Bu kek armut yerine seftali kullanilarak da yapilabilir.
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