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MISIRUNLU ESMER KEK

3 Yumurta

1 Su bardagi tepeleme seker
1 Su Bardagi misir unu

1 Su bardagi un

4 Corba kasigi kuru Gzim

1 Cay bardagi yogurt

1 Gay bardagi sivi yag

2 Corba kasigi kakao

1 Paket kabartma tozu

1 GCorba kasigi mahlep

A

# Yumurta su ve seker mikserle karigtirilir.

# Once sivi malzemeler yani; yag ve yogurt bu karigsima eklenip kisa bir stire daha ¢irpilir.

# Daha sonra elenmis misir unu, un, kabartma tozu, kakao ve mahlep eklenir, karistirilir.

# En son una bulanmig Gzumler eklenip kagsikla her tarafina esit dagilacak sekilde karigtirilir.
# Yaglanmig ve Uzeri hafif unlanmig kek kalibina karigim dékaldr.

# 175 derece firinda yaklasik 45 dakika pisgirilir.

Not: Kuru Gzim( unlamak, kekin dibine gékmemesini saglar.
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