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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PACANGA BOREGI

1 Kg. yufka (6 adet)

15 Dilim pastirma

1,5 Su bardagi rende kasar
2 Orta boy domates

4 Adet carliston biberi

1,5 Su bardagi yogurt
Yarim su bardagi siviyag

1 Adet yumurta

1 Cay kasigi tuz

# Domateslerin kabuklari soyulur, tavla zari blyukligunde dogranir, pastirmalar ince kiyilir, biberlerin tohumlari
¢ikarilarak, pastirmalarin blyukligtnde dogranir.

# Dogranan domates, biber ve pastirma bir kaba alinir, icine yumurtanin aki, kasar ve tuz eklenir karigtirlir.

# Yufka calisma tezgahina serilir. Her yufka 8 esit parcaya (sigara béregi yapimindaki gibi) ti¢ggen kesilir.
(toplam 48 tiggen)

# Birinci Uggen parcaya bolca yag yogurt karisimi strtlir, Gzerine ikinci Gggen parca konur, onun da Uzerine
yag yogurt karigimi surGldr.

# Yaglanip, yogurtlanan, st Uste konan i¢cgen yufkalarin genis tarafina hazirlanan pastirmali icten konur,
gevsek sekilde sigara béregi gibi bukdlir.

# Bu sekilde hazirlanan 24 adet paganga béregdi, yaglanmis tepsiye dizilir, Gzerine ayrilan yumurta sarisi strGlar.
# 190 derece firnda 30 dakika pigirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Pacanga bdregi ufak degisikliklere ugrayarak gtiinimize uyarlanan Osmanl mutfag tarifidir.
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