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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TEMBEL BOREGI

1 Kahve fincani siviyag

2 Adet yumurta

1 Su bardag sit

2 Corba kasig yogurt

1 Cay kasigi karbonat

1 Cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

1 Su bardag kizartma yagi

# TUm malzemeler iyice karigtirilir.

# Yedirerek un eklenir.

# Hamurun kivami kulak memesi yumusakligina gelene kadar un eklenip yogrulur.
# Elde edilen hamur 1 saat dinlendirilir.

# Dinlenen hamur 4 esit pargaya bolUn(r.

# Fazla ince olmayacak sekilde merdane ile agilir.

# Baklava seklinde kesilir.

# Kizgin siviyagda altin rengi alacak sekilde kizartilir.

Not: Bu bérek pratik olmakla beraber ¢ok lezizdir. Beyaz peynirle birlikte ikram edilebilir.
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