1 Su bardagi kirilmis spagetti makarna
2 Adet hazir yutka

2 Corba kasiJi siviyag

1 Su bardag st

1 Kahve fincani rendelenmis peynir

1 Corba kasigi un

1 Cay kasigi tuz

1 Su bardagi kizartma yagi

# Makarna 2 - 3 cm. uzunlugunda kirilir ve bol tuzlu suda 10 dakika kaynatilir, stizildr.

# Bir tencerede 2 kasik yagda un kavrulur, Gzerine sut yavas yavas eklenir, tuz serpilir, agir ateste karigtirilarak
pisirilir, Kivama gelince peynir eklenir, ocaktan alinir en son haslanmis makarna katilir ve karigtirilr.

# Her yufka lggen olarak 8 parcaya kesilir.

# Yufkalarin kalin kismina makarna harci konur ve bikalir, ucunun agilmamasi i¢in suya batirilip yapigtirilir.

# Tavada kizgin yag icerisinde boérekler altin rengini alana kadar kizartilir.ihk olarak servis yapilir.

Not: Makarna harg, alisiimamig bir bérek icidir, degisik lezzet arayanlar i¢in glizel bir segenektir.
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