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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SACAKLI BOREK

250 gr. kadayif

1 Su bardagi beyaz peynir
2 Su bardagi sut

2 Adet yumurta

1 Cay bardag siviyag

2 Tath kasigi tuz

# Kadayif bir kaba alinir, Gzerine soduk sit, yumurta, tuz konup, kadayiflar eziimeden karistirilir.
# Orta blyUklUkte bir firin kabi yaglanir, Gzerine kadayifin yarisi konur, bastirilir.

# Uzerine peynir serpilir.

# Peynirin Uzerine kalan kadayif yayilir, her tarafindan bastirilir.

# Buz dolabinin alt gézliinde bir gece bekletilir.

# Ertesi glin 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.

Not: Kadayifin pismesi, yufkaya gére daha ¢ok zaman alir.
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