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KOL BOREGI (PATATESLI)

6 Adet yuftka

4 Adet orta boy patates

3 Adet kuru sogan

1 Kahve fincani siviyag

2 Tath kasig! tuz

1 Tath kasigr pul kirmizi biber
Yarim su bardagi siviyag

3/4 Su bardag st

1 Adet yumurta

# Sogan yemeklik dogranir, 1 kahve fincani siviyagda pembeleginceye kadar kavrulur. Uzerine haglanmig,
ezilmis patates, tuz ve kirmizi biber eklenip karstirilir, ocaktan alinir,sogutulur. St ve yag bir kaba alinir.

# Yufka calisma tezgahina serilir. Yuvarlak kisimlar katlanir, Gzerine sttli yad konur. Bir kenarina sogumus
patatesli harcin 1/6 si konur. Rulo seklinde bir tur katlanir, Gzerine stll yag sardlr, bir tur daha gevrilir, gene
sUtlh yag surulir. Bu iglem yufkanin sonuna kadar sdrddrdlur.

# Rulo seklindeki bérek, 6nce sagdan ve soldan 4 parmak bukalir, sonra u seklinde bukulir.

# Diger yufkalara da ayni iglemler yapilir ve yaglanmis firin tepsisine konur.

# Kalan sutll yaga 1 yumurta kirilir ve ¢irpilir. Bu karisim boéreklerin Gzerine sirUldr.

# 180 derece 6nceden isitilmig firinda 40 - 45 dakika pisirilir. Sicak servis yapilir.

Not: Bu bérek; peynirli, kiymali ve ispanakli olarak da hazirlanabilir.
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