Pacavra Boregi

3 Yumurta

3 Yufka

3 Su bardagi sit

1,5 su bardagi beyaz peynir
Yarim su bardagi kasar peyniri
2,5 Gorba kasigi sivi yag

1 Cay kasigi karabiber

# Yumurta, sut, beyaz peynir, kasar peyniri ve karabiber iyice ¢irpilir.
# Isiya dayanikl orta blyukltkteki kabin tabani yaglanir.

# Kabin sekline gore bir kat yufka désenir.

# Kalan yufkalar kiicik, kii¢Uk pargalara béltndr.

# Yumurtali, sttlli karisimla birlestirilip, tepsiye dokdlur.

# Bir gece buz dolabinda bekletilir.

# Finna verilece@i zaman Uzerine yag gezdirilir.

# 190 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisgirilir.

Not: Eder arzu edilirse, bu bérege 1 adet havug rendesi eklenerek, degdisik bir gérintl saglanabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/pacavra-boregi-vt312
http://www.tcpdf.org

