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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

CEVIZLI EKMEK

Yarim kibrit kutusu kadar yas maya
1 Adet yumurta

1 Cay bardagi yogurt

1 Kahve fincani ilik su

1 Avug dovilmus ceviz

1 Corba kasigi siviyag

1 Tath kasig toz seker

1 Corba kasigi tuz

2,5 Su bardagi un

# Cukur bir kaba maya, Ilik su ve seker konur, karistirilir, Gzerine yogurt, tuz, yumurtanin aki, un konur iyice
yogrulur.

# L%zeri kapali olarak1 saat dinlendirilir.

# Hamur yemek tabagi biyUkluginde agilir, 1 corba kasidi yagd gezdirilip ceviz serpilir, rulo yapilir.

# Yapilan rulonun kenarlarindan ortaya dogru bastirilir, rulo sekli kaybettirilir.

# Yanim saat dinlendirilir, Gzerine ayrilan yumurta sarisi surulUr.

# 200 derece firinda 35 dakika pigirilir.

# Finndan ¢ikinca sogutulur, naylon bir posete konur, sikica agzi kapatilir.

Not: Cevizli ekmek siviyag yerine, tereyagi ile de hazirlanabilir.
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