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KREP

2 Adet yumurta

1 Su bardag sit

3/4 su bardagi un

1 Gorba kasigi siviyag
1 Tatl kasigi tuz

1 Cay kasigi karbonat
Kizartmak igin;

6 Tatl kasidi siviyad

# Yumurta, sdt, un, 1 corba kasidi siviyagd, tuz ve karbonat bir ¢irpiciyla iyice ¢irpilir.

# Teflon bir tavaya 1 tatl kasidi siviyad konur ve tavanin her tarafina yag yayilir.

# Yagla islatiimig tavaya 1 kepge krep hamuru konur, tavayi sada, sola 6ne, arkaya egerek, hamurun her tarafa
yayllmasi saglanir.

# Krepin bir ylzi pembelesince, diger yizu gevrilir, her iki yizu pisince tavadan alinir.

# Arasina peynir, haglanmig patates, kiymali i¢ gibi tatl olmayan malzemeler konur, rulo yapilir.

# Bu hamurdan 6 adet krep ¢ikacagi i¢in her krepi kizartmak icin, 1 tath kasigi siviyag kullanilir.

# Ayrica bu krep hamuru tuzlu malzemeler icindir, arasina marmelat ya da krema konan krep hamuru farkhdir.

Not: Krep geleneksel Fransiz tarifidir. Tam adi ‘Krep Stzet'dir.
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