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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

GALETA

Yarim Kibrit kutusu kadar yas maya
3/4 Su bardagi ik su

1 Kahve fincani siviyag

3 Su bardagi un

1 Corba kasi§i dolusu toz seker

1 Tath kasig tuz

# Gukur bir kaba 1lik su, maya ve seker konur, seker ve maya eriyene kadar karistirilir.
# Uzerine tuz ve 2 su bardagdi un konur yogrulur.

# Siviyagd eklendikten sonra, kalan 1 su bardagi un konur, iyice yogrulur.

# Hamur Uzeri kapali olarak 1 saat dinlendirilir.

# Dinlenen hamurdan yarim limon blyuklugunde parcalar koparilir.

# Masanin Uzerinde kalem gibi gubuk sekli verilir.

# Galetalar yaglanmis tepsiye dizilir. 20 dakika tepside dinlendirilir.

# Galetalar soduk firina konur, firin 190 dereceye ayarlanir, 40 dakika pigirilir.

# Finin sondardldr, finnin kapagi agiimadan galetalar iginde sogutulur.

Not: istenirse, galetalari, pisirmeden énce izerine yumurta aki siiriiliip, susam ya da gérekotu serpilebilir.
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