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KOLAY SAMSA

8 Adet hazir milfdy hamuru

1 Su bardagi ¢ekilmis badem
1 Adet yumurta

2 Gorba kagigi toz seker
Serbeti Igin;

1,5 Su bardag toz seker

1,5 Su bardagi su

1 Corba kasigdi limon suyu

# Milféy hamuru biraz un yardimiyla 2 mm. kalinliginda, oklava ile agilr.

# Yumurtanin aki, 2 ¢corba kasigi toz seker ve badem iyice karistirilarak tathnin ici hazirlanir.

# Acllan milfdy hamuruna bu hazirlanan i¢ten konur, rulo seklinde katlanr.

# Butin milfdy hamurlar bu sekilde hazirlandiktan sonra Uizeri kapali olarak 45 dakika bekletilir.

# Dinlenen samsa rulolar 2 parmak kalinliginda kesilir, tepsiye aralikli dizilir.

# Uzerine ayrilan yumurta sarisi surGldr.

# 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisgirilir.

# Seker ve su kaynatilir, biraz kivam alinca limon suyu konur, 2 dakika daha kaynatilir, ocaktan alinir.
# Finndan ¢ikan sicak tatliya sicak serbet gezdirilir.

# 2 saat sonra servis yapillir.

Not: Samsa tatlisi ceviz i¢inden de hazirlanabilir.
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