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PATATESLI EKMEK

Yarim kibrit kutusu kadar yas maya
2 Adet orta boy ¢ig patates

1 Corba kasigi toz seker

1 Kahve fincani ilik st

1 Kahve fincani ilik su

1 Corba kasigi tuz

3,5 Su bardagi un

# Yogurma kabina su, siit, toz seker ve yas maya konur, karigtirilir.

# Uzerine ince rendelenmig patates eklenir, biraz karistirilir, tuz da kattiktan sonra un yavas yavas ilave edilerek
iyice yogrulur.

# Hazirlana hamur 1 saat tzeri kapali olarak dinlendirilir.

# Sure sonunda ekmek hamuru, varsa yaglanmis dik dortgen bir kek kalibina konur, kek kalibi yoksa ekmek
sekli verilerek yaglanmis tepsiye konur.

# Bu sekilde 15 - 20 dakika daha dinlendirilir.

# 200 derece 6nceden isitilmig firinda 30 - 35 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikinca sogutulur, naylon bir posete konur, agzi sikica kapatilir.

Not: Patatesli ekmek, ¢ok uzun slire sonra bile bayatlamadig i¢in bol miktarda hazirlanabilir.
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