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HAMBURGER EKMEGI

Yarim kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
2 Kahve fincani ilik st

1 Kahve fincani ilik su

1 Corba kasigi toz seker

1 Adet yumurta

1 Kahve fincani siviyag

3,5 Su bardagi + 1 ¢orba kasigi un

1 Tath kasig tuz

# Su, siit, yumurta, toz seker ve maya iyice karigtirilir.

# Uzerine 3 su bardagdi un konur, biraz yogrulduktan sonra siviyag eklenir.

# Yag ile biraz daha yogrulduktan sonra kalan un konur, 6zlesene kadar yogrulur.
# Hamur Uzeri kapali olarak 1 saat dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur 8 esit parcaya béltndr, yuvarlanir, Uzerine biraz bastirilir.
# Hafif yaglanmig tepsiye dizilir, 15 - 20 dakika yer mayasina birakilir.

# Onceden isitilmig 210 derece firinda 25 dakika pisirilir.

# Firindan ¢ikinca Uzerine biraz su serpilir, bir bez értiilerek sogutulur.

# Soguyan ekmekler bir posete konur, posetin agzi sikica kapatilir.

Not: Yer Mayasi; Sekillendirilmis mayall hamur isinin pismeden énce tepside, Uzeri kapali olarak
dinlendirilmesidir.
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