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KEPEKLI EKMEK

Yarim kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
2 Adet kesme seker

2 Tutam tuz

2 Su bardagi kepekli un

6,5 Su bardagi un

3 Su bardagi ilik su

# Mevcut suyun 1 bardag@i yogurma kabina konur.

# Uzerine maya ve seker konur, parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine 6nce, elenmis kepekli un konur.

# Kalan 2 bardak su, tuz eklenir, normal un yavas yavas eklenerek yogrulur.

# Butin malzemeler katildiktan sonra 5 dakika kadar yogrulur, hamurun Gzeri nemli bezle kapatilir, 1 saat
dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur 2 - 3 pargaya ayrilir, ekmek sekli verilir, Gzerine kepek serpilir.

# Hazirlanan ekmek hamurlar hafif yaglanmig tepsiye konur, yarim saat daha dinlendirilir.

# 210 derece 6nceden isitiimig firinda 40 dakika pigirilir.

Not: Hamur yogururken eklenen kepekli unun, kepekleri elekte kalir, bu kepekler yas ekmegin Gzerine konur,
boylelikle ilave kepek almak gerekmez.
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