Yarim kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
3 Su bardagi un

1 Corba kasigi toz seker

1 Kahve fincani siviyag

1 Adet yumurta

1 Tutam tuz

3/4 Su bardag ilik su

# Ik suyun icine seker ve maya konur, karigtirilir.

# Seker eriyince Uzerine siviyad, yumurtanin aki, tuz ve azar azar un konularak yogrulur, piriizsiz bir hamur
elde edilir.

# Hamurun Gzeri nemli bir bezle 6rtldr, 1 saat dinlendirilir.

# Dinlenen hamurdan limon buyukliginde parcalar koparilir.

# Hamur pargalarina oval sekiller verilir, hafif yaglanmig firin tepsisine aralikl dizilir.

# Uzerine yumurta sarisi sUrilUr, tepsinin icinde yarim saat daha dinlendirilir.

# 180 derece firinda sandviglerin tzeri kizarana kadar pisirilir.

Not: Hazirlanan sandviglerin arasina arzu edilen garnitir konularak servis yapilir.
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