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TOP EKMEK

3 Su bardagi elenmis un

Yarim kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
1 Su bardagi 1lik su

1 Adet kesme seker

1 Tutam tuz

# Yogurma kabina ilik su konur, Uzerine ufalanmis yas maya ve kesme seker eklenir, parmak uglariyla
karistirilir.

# Uzerine yavas yavas un eklenir, tuz da katildiktan sonra pUrizsuiz bir hamur elde edilir.

# Hamurun Gzeri nemli bez érterek 1 saat dinlendirilir.

# SuUre sonunda ekmek 4 esit parcaya bolinlr ve yuvarlanir.

# Pisirme kabina ekmekler konur, Uzerine 1 tatl kasigi un ve 1 ¢orba kasidi sudan olugsan karigim surdlUr.
# 195 derece firnda ekmekler kizarana kadar pigirilir.

Not: Her bir ekmek, bir Kisilik olarak servis yapilir.
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