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TARHANALI MAKARNA

1 Paket makarna

3 Corba kasigi kuru tarhana

1 Corba kasigi domates salcasi
1 Gorba kasigi tereyagi

3 Corba kasigi aycicek yagdi

1,5 Tath kasi§i tuz

# Tencereye bol miktarda su konur, kaynamasina yakin bir miktar tuz eklenir.

# Kaynayinca makarna eklenir, kapagi acik olarak ya da yarim kapakta makarna yumusayana kadar pisirilir.

# Stzmeden dnce 1 su bardad soguk su gezdirilir ve stzulir.

# Bir tavaya tereya@i ve aygicek yagdi konur, karigtirilir, isininca tarhana eklenir. Tarhana katir bir hal alana kadar
kavrulur.

# Uzerine salga ve tuz konur, kisik ateste bir stire daha kavrulur ocaktan alinir.

# Haglanan makarna bir tencereye aktarilir, Gzerine hazirlanan tarhanali malzeme katilir, karistirilir, kisik ateste
kisa sure pisirilir, servis yapillir.

Not: Stziilen makarna haslama suyuyla cam bulagiklar yikanirsa parlak olur.
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