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SOSISLI MAKARNA

1 Paket burgu ya da fiyonk makarna
1 Adet kuru sogan

2 Dis sarimsak

5 Adet sosis

4 Adet domates

1 Tatl kasigi biber salcasi

5 Gorba kasigdi siviyag

1,5 Tath kasigi tuz

1 Cay kasigi karabiber
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# Makarna, tuzlu bol suda haslanir. Makarna pisince ocak kapatilir ve tizerine 1 su barda@ soguk su konur,
sUzullr.

# Di@er taraftan sogan ¢ok ince dogranir, kavrulur, sogan pembe renk alinca ince dogranmis sosisler eklenir.
# Sosislerin pismesine yakin dévilmis sarimsak, biber salgasi, rendelemis domates, tuz ve karabiber eklenir.
# Domateslerin rengi degisene kadar pigirilir. Bu sekilde makarnanin sosisli sosu hazirlanmis olur.

# Suyu suzilmlis makarna, sosisli karisima eklenir, ¢ok kisik ateste 5 - 10 dakika birlikte pigirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Bu sekilde makarna salam kullanilarak da hazirlanabilir.
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