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KORNISONLU MAKARNA

1 Paket arzu edilen ¢esit makarna
1 Corba kasigi salca

5 Gorba kasigdi siviyag

4 Dis sarimsak

4 Adet kornison tursusu

1 Tath kasigi tuz

1 Tath kasigr pul kirmizi biber

# Makarnalar tuzlu bol suda haglanir, stzlldr, soguk sudan gegirilir.

# Kulguk bir tavaya yag konur kizdirilir, Gzerine ¢gok ince dogranmig sarimsak konur.

# Sarimsak biraz seffaflasinca salca, pul kirmizi biber, tuz eklenir,kavrulur. Ocaktan alinca ¢ok ince dogranmig
kornigon tursular eklenir.

# Hazirlanan sos, Suzllen makarnaya sicak olarak konur, 5 dakika kisik ateste karistirilarak pisirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Sos mutlaka, makarnaya sicak olarak eklenmelidir.
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