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BEZELYELI MAKARNA

1 Paket burgu makarna

200 gr. kiyma

1 Su bardagi konserve bezelye
1 Adet domates

1 Adet ki¢Uk kuru sogan

3 Corba kasi§i siviyag

1 Tath kasigi tuz

1 Cay kasigi karabiber

1 Corba kasigi salca

# Makarna tuzlu bol suda haslanir, stzulUr.

# Bir tencereye 3 ¢orba kasi§i yag konur, ince dogranmis sodan uUzerine eklenir.

# Sogan pembelesince lizerine kiyma eklenir, kiyma suyunu salip ¢ekince, énce kabugu soyulmus, ince
dogranmig domates, sonra salga eklenir. Domates pisince, bezelye eklenir.

# BUtUn malzeme birlikte 10 dakika pigirilir, ocaktan alinir.

# Haslanmis ,suyu sUzilmuas makarnaya kiymali, bezelyeli harg eklenir. Tuz, karabiber serpilir. Birlikte orta
ateste 5 dakika pigirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Sicakken 1 fincan kadar rendelenmis kasar peyniri de konabilir.
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