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DOMATESLI MAKARNA

1 Paket burgu makarna
3 Adet olgun domates
2 Adet sivri biber

2 Dis sarimsak

1 Kahve fincani sivi yag
1 Tath kasigi karabiber
Tuz

# Makarna tuzlu suda 12 dakika haglanir.

# Ocaktan almadan énce 1 su bardagi soguk su dokullp, karigtirlir ve stizalur.

# Domatesler rendelenir, biberler ince kiyilir, sarimsaklar dévullr.

# Bir tavaya bir kahve fincani yag konur hafif kizinca biber atilir.

# Biber biraz yumusayinca domates, tuz ve karabiber eklenip bir tasim kaynatilir.
# Suzilen makarna bir tencereye alinir, Uzerine hazirlanan domatesli har¢ dokuldr.
# Makarna kisik ateste 3 - 4 dakika daha pisirilip ocaktan alinir servis yapilir.

Not: Makarnanin yapismamasi i¢in haglama suyuna 1 tatl kasigi zeytinyadi konabilir.
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