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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FASULYE PIYAZ

1 Su bardag kuru fasulye
1 Orta boy kuru sogan

1 Adet taze yesil sogan
Yarim demet maydanoz
6 Corba kasidi zeytinyagi
3 Corba kasIi sirke

1 Tatl kasigi tuz

2 Adet yumurta

# Kuru fasulye haglanir, sogutulur.

# Kuru sogan yarim daire seklinde ince ince dogranir, yarim tatl
kasigi tuzla fazla zedelemeden ogulur.

# Maydanoz ve yesil sodanda ince ince Kiyilir.

# Kanstirma kabina, haglanmig, sogumus kuru fasulye, dogranmig
kuru sogan, yesil sogan ve maydonoz konur, karigtirilir.

# Cukur bir kasede sirke, zeytinyadi ve yarim tatli kagigi tuz
karistirilarak sos hazirlanir.

# Sos kuru fasulyeli karnigimin Gzerine doékulir ve karigtirilir. Servis
tabagina aktarilir.

# Piyazin kenarlari, haglanmig yumurta dilimleri ile sUslenir, biraz
dinlendirildikten sonra servise sunulur.

Not: Fasulye piyazi hazirlanirken, yumurta kullaniimasa da olur.
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