Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

MUCEDDERE

1 Su bardag pilavlik bulgur
1 Su bardag yesil mercimek
4 Adet orta boy kuru sogan
15 Corba kasig zeytinyag!
2,5 Tatl kasigi tuz

1 Su bardagi su
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# Sogan yarim halka seklinde dogranir, zeytin yagda soganlar kahverengi, renk alana kadar kapaksiz
kavrulur.(en az yarim saat.)

# Bulgur ayiklanir, yikanir, gukur bir kaba konur, tzeri 1 parmak gegene kadar sicak suda yarim saat bekletilir.
# Kavrulan soganin tzerine, islatiimig bulgur eklenir, 10 dakika birlikte kavrulur.

# Uzerine haglanmis yesil mercimek, tuz ve 1 su bardagi su konur. Ocak orta ateste 10 dakika pisirilir.

# Ocaktan alinca, kapakla tencere arasina kagit havlu konur, en az 20 dakika demlendirilir.

# Ik ya da soguk servis yapillir.

Not: Miceddere Kilis’in geleneksel pilavidir.
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