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BUHARA PILAVI

2 Su bardagi Piring
200 Gr. kuzu kusbasi et
1,5 Cay bardagi siviyag
2 Adet havug

2 Corba kasig badem
3 Su bardagi su

1,5 Tath kasi§i tuz

1 Cay kasigi karabiber

# Piring tuzlu, ihk bol suda yarim saat islatilir.

# Az yag ile kugbasindan kiigiik dogranmis et kavrulur., Gzerine rendelenmis havug konur, karistirilir, kapag
kapatilir, ocaktan alinir.

# Kalan yag bagka bir tencereye konur, biraz isininca, haslanarak kabugu ¢ikarilan bademler atilir ve kavrulur.

# Uzerine, 1slatiimig, yikanmis ,stztimUs piring konur, piring bademle beraber kavrulur.

# Pirincin Uzerine de daha 6nceden hazirlanan etli karigim dékaldr, karigtirilir.

# 3 Su bardagi su eklenir, tuz ve karabiber konur. Kapagi kapatilir, 6nce orta ateste sonra kisik ateste 20 dakika
pigirilir.

# Pisince kapakla tencere arasina kagit konur, en az 20 dakika demlendirilir.

Not: istenirse, rende havug ayrica kavrulup ilave edilebilir.
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