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HAMSILI PILAV

Yarim kg. hamsi

2 Su bardagi piring

1 Cay bardagi siviyag

1 Corba kasigi cam fistig
1 Corba kasigi kus Gzim{
1 Tath kasig tuz

1 Cay kasigi karabiber

3 Su bardagi su, etsuyu

# Piring tuzlu suda yarim saat bekletilir.

# Bir tavada ¢am fistigi ve kus GzUmuU ayri ayri kavrulur, yadi stzilerek baska bir kaba ¢ikartilir.

# 1 cay bardadi siviyag pilav pisirme tenceresine konur, 1sininca bekletilmis, yikanmisg, stiziiimis piring eklenir.
# Piringler seffaflagana kadar kavrulur, Gzerine 3 su bardadi su konur, énce orta sonra kisik ateste 17 - 20
dakika pigirilir fistik ve Gzim eklenir.

# Pilav pistikten sonra tencere ile kapak arasina kagit havlu konur, 20 dakika dinlendirilir.

# Finn 1sisina dayanikli orta blyuklikte bir kap hafifce yaglanir, Gzerine temizlenmis, kilgigi, bagsi ¢ikarilmig
hamsiler siki siki dizilir.

# Hamsilerin Uzerine demlenmis pilav yayilir.

# Pilavin da Uzerine tekrar kalan hamsiler dizilir.

# 190 derece firinda hamsiler kizarana kadar pigirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Hamsili pilav Karadeniz bdlgesinin sevilen yemegidir.
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