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IC PILAV

1,5 Su bardag piring

1 Kahve fincani siviyag

1 Kahve fincani kus GzOmu
2 Gorba kasigi cam fistigi
Tavuk cigeri

Tavuk taghgi

1 Cay kasigi yenibahar

1 Tath kasigi tuz

Yarim demet dereotu

1 Cay kasigi karabiber
2,5 Su bardagi tavuk suyu

# Pirin¢ yarim saat tuzlu ilik suda islatilir, stzdlur, iyice yikanir.

# Bir tencereye yag konup kizdirilir, fistik ilave edilir.

# Fistik ilavesinden sonra kus Gzimu katilir, 1 dakika kadar kavrulduktan sonra ince kiyllmig tavuk cigeri ve
tashg eklenir.

# 5 dakika kadar bu malzemeler kavrulduktan sonra piring eklenir, bir kag dakika daha kavrulur.

# Uzerine et suyu ve baharatlar ilave edilir.

# Konan et suyu kaynayinca, ocak kisik atege alinir. Kisik ateste 12 dakika pisirilir.

# Ocaktan almadan hemen 6nce pilava ince kiyilmis dereotu eklenir, kapagdi arasina kagit havlu konur,
dinlendirilir.

Not: Bu pilav daha ¢ok hindi dolmasi i¢in hazirlanir.
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