2 Su bardag piring

8 Corba kasigdi siviyag

1 Orta boy rendelenmis havug
3 Adet yesil sivri biber

10 Adet taze mantar

3 Su bardagi et suyu

2 Tatl kagigi tuz

# Piring ayiklanip tuzlu bol suda yarim saat islatilir.

# Yag bir tencereye alinir, kizdirllir, Gzerine ince dogranmis biber atilir, hafif yumusayinca havug eklenir.
# Havucg da yumusayinca islatildiktan sonra yikanip, siizilmus piring eklenir, 5 dakika daha kavrulur.

# En son ince dogranmig mantar ve tuz konur, bir kag kez karigtirilir. Suyu eklenir.

# Once harli ateste 10 dakika, kaynayinca da kisik ateste 10 dakika olmak tzere 20 dakika pigirilir.

# Tencere ocaktan alinir, izerine havlu kagdit kapatilarak 20 - 25 dakika dinlendirilir.

# Bir kaseye konup, ters cevrilerek servis yapllir.

Not: Arzu edilirse Uzerine dereotu serpilebilir.
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