2 Su bardagi piring

1 Su barda@i domates rendesi

2 Su bardagi et suyu

3,5 Gorba kasigi margarin ya da tereyagi
1 Adet kesme seker

Tuz

# Ayiklanmis piring yarim saat ilik suda bekletilir.

# Bir tencere yag kizdirilir, 1slatiimig ve iyice yikanip slizilmis piring, kavrulmak lzere tencereye atilir.
# Piringler seffaflasana kadar kavrulur.

# Kavrulduktan sonra, domates suyu, et suyu, tuz ve kesme seker eklenir, karistirilir.

# 15 - 20 dakika kisik ateste pisirilir. Atesten indirildikten sonra, dinlendirmek tzere, bir emici kagit ile tizeri
ortaldr.

Not: Domateslerin mutlaka rendelenmis olmasi gerekir, dogranmig domates ayni neticeyi vermez.
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