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ZEYTINYAGLI BARBUNYA FASULYESI

2 Su bardagi kuru barbunya
2 Adet havug

2 Adet kuru sogan

1 Corba kasigi salca

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 Tatl kasigi tuz

# Kuru barbunya ayiklanir, iyice yikanir, aksamdan islatilir, ertesi gtind 1slatma suyuyla haglanir.

# Bir tencereye zeytinyadi konur, orta ategli ocaga konur, yag biraz kizarinca, yemeklik dogranmig kuru sogan
eklenir ve kavrulur.

# Sogan kavrulunca, 2 parmak eninde Gubuk seklinde dogranmis havuglar eklenir, havu¢ yumusayana kadar
pigirilir.

# Soganli, havuclu karisimin Uzerine haslama suyu ile birlikte barbunya katilir.

# En son tuzu konur, birlikte orta ateste 10 dakika kaynatilir.

# Ik ya da soguk olarak servis yapillir.

Not: Zeytinyagli yemekler genelde pisirilen kabin i¢cinde sogutulur.
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