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ETLI KURU FASULYE

2 Su bardagi kuru fasulye
500 gr. kugbasi et

5 Corba kasiJi siviyag

2 Adet orta boy sogan

1 Corba kasigi salca

2 Adet olgun domates

3 Adet yesil sivri biber

2 Tath kagigi tuz

# Sogan yemeklik dogranir, bir kapta 1sinan yaga eklenir. Sogan biraz pisince kusbasi et eklenir.
# Et suyunu salip ¢ekince ince dogranmis biber, kiip kiip dogranmisg domates ve salca eklenir.

# Salcanin kokusu gidene kadar pigirilir. Aksamdan islatilmig ve haglanmig fasulye ilave edilir.

# Uzerine fasulyelerin seviyesine gelecek kadar su konur, fasulye ve et 6zlesene kadar pisirilir.
# Tuzu ilave edilir, bir tagim daha pisirilip, atesten alinir.

Not: Etli nohut da ayni sekilde pisirilir.
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