1 Kg. pirasa

2 Adet iri havug

1 Adet klicUk kuru sogan

1 Kahve fincani piring

Yarim su bardagi zeytinagd!

1 Tath kasigi domates salgasi
2 Adet kesme seker

1,5 Tath kagigi tuz

Uzeri Igin;

7 - 8 Dal kiyilmig maydonoz

# Tencereye zeytinyadl konur, orta ateste kizinca Uzerine, ince kiyllmig sodan ve halka seklinde dogranmig
havug katilir, malzemeler yumusayana kadar kavrulur.

# Uzerine 2 parmak kalinliginda dogranmig pirasa ilave edilir bir siire daha kavrulur.

# Salca 1 su bardag@i suda ezilir, pirasali karigimin Gizerine dokildr, ardindan yikanmig suyu stzilmis piring
eklenir.

# Tencenin kapag kapatilir, yaklagik 10 dakika pisirilir. Tuz ve seker eklenir.

# Kapali olarak 20 dakika daha pisirilir, ocaktan alinir, yaklasik yarim saat kapagi agiimadan bekletilir.

# Dinlenen zeytinyagl pirasa ilik olarak servis tabagina konur, tGzerine kiyllmig maydanoz serpilir.

Not: Ertesi giinU tlketilecek olan zeytinyagli yemekler, buzdolabinda saklandiginda, zeytinyaginda katilasma
olabilir. aslinda bu zeytinyadinin iyi kalitede oldugunun géstergesidir.
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