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ZEYTINYAGLI YUMURTALI PATLICAN

3 Adet patlican

4 Adet domates

4 Adet sivri biber

1 Adet kuru sogan

5 Dis sarimsak

1 Cay bardagi zeytinyagdi

2 Adet yumurta

3 Adet kesme seker

2 Tath kagigi tuz

1 Tath kasigi kirmizi pul biber

# Orta buyuklikte bir tencereye zeytinyagi konur.

# Zeytinyadi kizarken ayri bir kapta kinlmis 2 yumurta ¢irpilir.

# Kizan zeytinyagina yumurta sicim gibi akitilir, bir taraftan da karigtirilir.

# Uzerine sirasiyla, pisme sertligine gore ince yemeklik dogranmis kuru sogan, dévilmis sarimsak, ince
dogranmis sivri biber, kabugu soyulup kip kip dogranmis domates, seker, tuz, pul biber ve en son yemeklik
dogranmig patlican eklenir.

# BOtUn malzemeler hafifce karistirilir, Gzerine 1 ¢cay bardagi kadar sicak su eklenir.

# Orta, kisik ates arasi ocakta yarim saat pisgirilir.

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Yumurta zeytinyagdl yemek icin biraz degisik olabilir, ancak zeytinyagdl yumurtali patlican lezzeti denemeye
deger bir yemektir.
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