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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ZEYTINYAGLI PAZI

500 Gr. pazi

1,5 Cay bardagi zeytinyagi

1 Adet iri kuru sogan

1 Gorba kasigi domates salgasi
1 Tath kasig biber salcasi

1,5 Tath kasi§i tuz

1 Adet kesme seker

1 Cay bardagi sicak su

# Sogan yemeklik dogranir, bir tencerede orta ateste 1sinmig, zeytinyaginin Gzerine eklenir.

# Sogan pisince Uizerine tuz, domates ve biber salgasi eklenir.

# Salca 5 dakika kadar pisince iyice yikanmig stuizilmUs pazinin, dogranmig sap kismina konur.
# 10 dakika saplar pisince, dogranmig pazi yapraklari eklenir, 5 dakika susuz cevrilir.

# Uzerine 1 adet kesme seker ve 1 ¢ay bardagi sicak su konur, tencerenin kapagi kapali olarak 15 dakika
pigirilir, ocaktan alinir.

# Ik ya da soguk olarak servis yapilir.

Not: Zeytinyagdl yemeklere, aslinda ya ¢ok az salga konur, ya da hi¢ konmaz, ancak bu tarifte normalden fazla
salca kullanilmigtir.
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