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AYVALI KEREVIZ

4 Adet orta boy kereviz
2 Adet orta boy ayva

2 Adet havug

1 Adet kuru sogan

3 Dis sarimsak

1 Cay bardagi zeytinyagi
1 Adet limonun suyu

1 Corba kasigi un

1 Gorba kasigi zeytinyad (terbiye igin)
1 Su bardagi su

1 Tath kasig tuz

4 Adet karanfil.

# Kerevizler soyulur, daire seklinde dogranir, unlu, limonlu suda yarim saat bekletilir.

# Ayvalar soyulur, 6nce boyuna ikiye bélindr, sonra kerevizler gibi 1 parmak kalinliginda dogranir.

# Yayvan bir tencereye ayva dilimleri ve islatilip stizilen kereviz dilimleri karigik olarak dizilir.

# Uzerine halka halka dogranmis sogan, bir kag pargaya kesilmis sarimsak, yuvarlak dogranmis havug, karanfil
konur.

# KucUk bir kasede limon suyu, un, 1 ¢orba kasidi zeytinyadi ¢irpilir, en tste gezdirilir.

# Tuz serpilir, 1 su bardagi su, 1 cay bardagi zeytinyadi konur, tencerenin kapag kapatilir.

# Orta ateste kerevizler yumusayana kadar pigirilir.

# Yemek tencerede sogutulur, ilik ya da soJuk olarak servis yapilir.

Not: Kereviz genelde kokusu nedeniyle sevilmez, ayva kerevizin kokusunu degistirir.
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