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ZEYTINYAGLI YERELMASI

1 Kg. yerelmasi

1 Adet orta boy havug

1 Adet iri kuru sogan

1,5 Cay bardag@i zeytinyagi
Yarim ¢ay bardagi piring

2 Adet kesme seker

1 tath kasigi tuz

3 Su bardagi su

Yarim demet dereotu

# Yerelmasi ve havug soyulur, ceviz blyukligunde dogranir.

# Zeytinyadi bir tencereye alinir ve kizinca yemeklik dogranmig kuru sogan eklenir.

# SoJan pembelesince dogranan yer elmasi ve havug eklenir, susuz olarak 10 dakika kavrulur.
# Su, tuz eklenir.

# Yanim saat pistikten sonra piring ve seker eklenir.

# BOtUn malzemeler 20 dakika daha pisirilir.

# Ocaktan alinir, Uzerine ince dogranmig dereotu yapraklari serpilir.

# Ik ya da soguk olarak servis yapillir.

Not: Bu yemege bir miktar salca konabilir, ancak, Turk geleneginde zeytinyagl yemeklerde sal¢a ve domatese
pek yer verilmez.
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