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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

1 Kg taze bakla

1 Adet kuru sogan

4 - 5 Adet taze yesil sogan
2 Cay bardagi zeytinyagi

2 Adet kesme seker

2 Su bardagi su

1 Tath kasigi tuz

# Baklalar temizlenir, kilgiklari ¢ikarilir, yikanir, suyu stzdrdlir, ikiye kesilir.

# Kuru sogan piyaz seklinde dogranir, yesil soganda baklalarin uzunlugunda kesilir.

# Bir tencereye daire seklinde bakla ve soganlar karisik olarak dizilir.

# Uzerine yag, tuz ve seker konur. Orta ateste baklalar hafif gevseyene kadar 20 - 25 dakika pisirilir.
# Sonra 2 su bardadi kaynar su ilave edilip, yaklagik 1 saat pigirilir.

# Tencerede Iliyinca servis tabagina ters gevrilir.

# Uzerine arzu edilirse ince kiyilmig dereotu serpilir.

Not: Bakla mevsiminde bulunan, taze sarimsak bu yemek icin iyi bir garnittrdar.
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