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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

30 Adet dolma biberi

1,5 Su bardagi piring

3/4 Su bardagdi zeytinyagi
3 Adet iri kuru sogan

4 Adet iri domates

1 Tatl kasigi biber salcasi
1 Tatl kasigi karabiber

1 Corba kasigi kuru nane
Yarim demet maydanoz
2 Kesme seker

Uzer igin;

2 adet sert domates

# Piring ayiklanir 15 -20 dakika ilik suda bekletilir.

# Sogan ince ince dogranir, zeytinyaginda birkag kez ¢evrildikten sonra, piring eklenir, Gzerine tuz, karabiber
konur.

# Biraz pistikten sonra rendelenmis domates, 1 su bardagi kadar ilik su eklenir.

# Suyu ¢ekene kadar orta ateste kavrulur.

# Ocaktan almaya yakin nane ve maydanoz konur, kapagi kapatilir ve bir stire dinlendirilir.

# Bu arada biberler oyulur, yikanir suyu stzdurulUr. )

# Dolma biberlerine fazla siki olmayacak sekilde dolma harci doldurulur. Uzerleri domatesle kapatilir.

# Tencereye dizilir, 2 su bardag Ilik su ve kesme seker eklenir. Orta hararetli ateste 30 - 35 dakika pisirilir.

# Ik ya da soguk servis yapillir.

Not: Orijinal zeytinyagl biber dolmasi tarifinde ¢am fistigi ve kus GzimuU bulunur.
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