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BADEMLI TAVUK

4 Adet tavuk biftegi

4 Adet ufak patates

8 Corba kasig! siviyag

1 Gorba kasigi kekik
Yarim adet limonun suyu

2 Corba kasigi un

1 Adet yumurta

1 Gay bardagi ince dévilmis badem
2 Dis sarnimsak

1 Adet rende domates

1 Tatl kasigi tuz

Yarim cay kasigi karabiber

# Patatesler soyulur, ortadan ikiye kesilir, patatesler yaglanmis firin tepsisine kesik taraflari, tepsiye gelecek
sekilde dizilir, Ust kisimlari da yagdlanir, tuz ve kekik serpilir, 180 derece dnceden isitiimis firinda 30 - 35 dakika
pigirilir.

# Tavuk bifteklerin Uzerine karabiber serpilir, sonra sirasiyla, limon suyuna, una, ¢irpilmis yumurtaya ve
bademlere bulanir.

# Kalan yag teflon tavaya konur, i1sininca hazirlanan biftekler pembelesene kadar kizartilir, Gzerine tuz serpilir.

# Diger bir tavaya rende domates, 2 ¢orba kasigi siviyad ve dévilmis sarimsak konur, orta ateste domateslerin
rengi degisene kadar pisirilir, tuz karabiber eklenir.

# Her bir servis tabagina iki adet yarim patates, 1 adet bademli biftek konur ve biftegin tGzerine de domatesli sos
gezdirilerek servis yapllir.

Not: Bademli tavuk, kekikli patates yerine, patates puresi ile de servis yapilabilir.
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