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PILIC BEYKOZ

2 Adet iri boy patlican

700 - 800 gramlik tavuk gégsu
1 Adet sogan

2 Adet domates

1 Cay kasigi un

1 tath kasigi tuz

2 Adet kiicik domates

2 Adet kliclk dolma biberi

1 Fincan siviyag

2 Su bardagi su

# Patlican soyulur, acisinin ¢ikmasi igin yarim saat tuzlu suda bekletilir.

# Suzulen patlicanlar cetvel gibi dérder pargaya dilimlenir.

# Patlicanlar kizgin yagda alt Gst edilir.

# Patlicanlardan kalan yaga dogranmis pilicler atilip alt Ust edilir, sonra ince dogranmig sodan ve un ilave edilip
karistirilir, rendelemis domates, tuz, sicak su eklenir, agir ateste 25 dakika pisirilir.

# Onceden hazirlanmig patlicanlar ¢gapraz seklinde konur, ortasina hazirlanan tavuklu harg eklenir, patlicanin
gapraz uglari, firin tepsisinin altina gelecek sekilde kapatilir.

# Ust kismina dnce domates dilimi sonra, biber dilimi konur, tepsiye 1 su bardagdi sicak su eklenir.

# 180 derece firinda 15 - 20 dakika pisirilir.

Not: Bu yemek patlican yerine kabak kullanilarak da hazirlanabilir.
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