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TAVUK KROKET

2 Adet tavuk gogsu

1 Su bardagi mantar

1 Adet yumurta

1 Tath kasigi kirmizi biber
1 Su bardagi galeta unu

1 Su bardagi kizartma yag!
Sos Igin;

2 Corba kasigi un

2 Corba kasagi tereyagi

1 Su bardag sit

1 Cay kasigi karabiber

1 Cay kasigi tuz

# Tavuk eti haglanir, sogutulur, pismis olarak mikserden gegirilir.

# Mantar da mikserden gegirilir.

# Diger taraftan s(t, un ve tereyagindan olusan sos bir tavada orta ateste karistinlarak pisirilir, sogutulur.
# Sos, tavuk eti, baharatlar ve mantar cok az yagla tavada biraz ¢evrilir, sogutulur.

# Karigimdan yumurta blyUkIGgunde pargalar koparilir, kdfte sekli verilir.

# Kofteler 6nce una sonra yumurtaya, en son da galeta ununa bulanir.

# Kizgin yagda kizartilip, servis yapllir.

Not: Hindi eti kullanilarak da kroket hazirlanabilir.
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