2 Adet tavuk gogsu

3 Adet patates

2 Orta boy kuru sogan

3 Adet iri olgun domates
1 Kahve fincani sivi yag
3 Adet yesil sivri biber

1 Cay kasigi karabiber
2 Tath kasig! tuz

1 Tath kasigi salga

# Soganlar yarim halka seklinde dogranir, 1 kahve fincani yagda yumugayana kadar kavrulur, sal¢a eklenir.
# Uzerine biraz ince dogranmig sivri biber konur, bir ka¢ kez kavrulur, rendelenmis domates eklenir.

# Domates bir kag¢ tasim pisince, kugbagi dogranmis tavuk gégsu eklenir.

# Tavuk eti tam pismeden, kusbasi dogranmis patates ilave edilir. Bu sekilde yaklasik 30 dakika orta ateste
pigirilir.

# Pismeden hemen dnce tuz ve karabiber eklenir, ocaktan alinir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Bu yemege mevsimine gore havug, kabak gibi sebzeler de eklenebilir. Sulu tavuga kesinlikle ilave su
konulmamalidir.
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