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KOLAY YUKSUK CORBASI

Yarim paket hazir manti makarna
1 adet blylk kuru sogan

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

3 dis sarimsak

1 adet kii¢tik limon

1 corba kasigi kuru nane

1,5 litre et suyu ya da su

# Tencereye siviyag konur, orta atese yerlegtirilir, 1Isininca ¢ok ince kiyilmis sogan eklenir, sararana kadar
kavrulur.

# Uzerine salca, tuz, kimyon ve karabiber eklenir, bir ka¢ dakika daha kavrulur.

# Sicak su ya da tavuk suyu ilave edilir

# Kaynama noktasina gelince manti makarna atilir. 12 dakika pigirilir.

# Son olarak ezilmis sarimsak, limon suyu ve kuru nane konur. Biraz sonra Ocak kapatilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Arzuya gbre ¢orbaya soganin kavrulma agsamasinda 100 gr kadar kiyma ve haslanmis 1 su bardagi nohut
eklenebilir.
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