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SUSUZ PİLAV

1 su bardağı pirinç
1 çay bardağı arpa şehriye
1 paket tavuk bulyon
2 su bardağı rendelenmiş domates
1 çay bardağı zeytinyağı
1 adet kesme şeker
Tuz

# İlk işlem olarak domatesler rendelenir. Üzerine tavuk suyu tableti tuz ve şeker ilave edilir ve güzelce karıştırılır.
# Tencereye zeytinyağı bırakılır, ısınınca arpa şehriye bırakılır. Pembeleşene kadar kavrulur.
# Daha sonra yıkanmış ve suyu süzülmüş pirinç ilave edilir, bir kaç dakika ezmeden karıştırılır.
# Son olarak hazırlanan domatesli karışım bırakılır, karıştırılır ve kapak kapatılır.
# Kaynama noktasına gelince ateş kısık ateşe alınır, 15 dakika kadar pişirilir.
# Ateşten alınır. Kapakla tencere arasına emici bir kağıt yerleştirilir. Yarım saat dinlendirilir.
# Ilık ya da soğuk olarak servise sunulur.
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