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TAVUK PAGA

3 Yuftka

1 Tavuk

3 Su bardag tavuk suyu
CGorbasi igin

2 Yumurta

Yarim cay bardagi sirke
2 Corba kasi§i tereyagi
3 Dis sarimsak

3 Corba kasigi yogurt

3 Corba kasigi un

3 Bardak tavuk suyu

1 Tath kasig tuz

1 Tath kasigi kirmizi biber
1 Yemek kasigi sivi yag

# Yufkalar isitiimadan kuru olarak kat kat tepsiye serilir, firnda kuruyana kadar pigirilir.

# Firndan ¢ikinca tzerine 3 su barda@i tavuk suyu dokilir ve 5 - 10 dakika sicak firinda pisirilir.
# Diger taraftan bir tencerenin iginde tereyagi, yumurta, yogurt, sarimsak, un, tuz iyice ¢irpilir.

# Uzerine et suyu ve 1 bardak su eklenir, muhallebi kivamina gelene kadar pisgirilir.

# Karigimin tzerine sirke eklenir.

# Isitilmis yufkalarin Gizerine 6nce tavuklar didiklenir sonra, hazirlanan gorba dékulir.

# En Uste yakilmig biber gezdirilir.

Not: Tavuk paga sicak servis yapiimalidir.
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