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BALKABAKLI BATON PASTA

Yarim kg bal kabag!

1 su bardag toz seker
1 su bardag@i su

1 paket potibdr biskivi
1 poset krem ganti

1 cay bardagi sit

# Balkabag soyulur, dilimlenir ve diidiiklii tencereye atilir. Uzerine seker ve 1 su bardagi kadar su konur. Kapak
kapatilir. Pim ¢iktiktan sonra 6-7 dakika pigirilir.

# Bu arada toz krem santi ve soguk sut mikseler 3 dakika kadar ¢irpilir. Buzdolabina konur, 1 saat dinlendirilir.
# Pisen balkabaginin suyu stizllur, kullanmak Uzere ayrilir. Kabaklar ¢atal yardimiyla ezerek pire yapilir.

# Uzun (baton) bir kek kalibi streg filmle kaplanir, kenarlarindan biraz sarkatilir.

# Balkabagi plresinden en alta bir miktar strtlir. Uzerine balkabagi suyuna batirilmig biskviler dizilir.

# Biskuvilerin Gzerine krem santi surdltr. Tekrar bisklvi, tekrar balkabagi puresi ve tekrar bisklvi sirasiyla
yerlestirilir.

# Kalibin en Ustline balkabag piresi konarak tamamlanir. Kenarlarda ki streg film Gzerine kapatilir.

# Buzdolabina konur ve 1 gece dinlendirilir.

# Ertesi ginu streg film agilir ve pasta ters gevrilir. Dilimleyerek ikram edilir.

Not: Balkabagi, pisirilme islemi sirasinda, kolay ezilebilmesi i¢in normalden biraz daha fazla pigirilmelidir.
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