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TASLIK KAVURMASI
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- g Yarim kg tavuk taslik
1 adet iri domates

A \ ' 1 adet kuru sogan

1 adet sivri biber

1 cay kasigi kimyon
Tuz
3 corba kasigi siviyag

# Tavuk tagliklar ¢cok guizel yikanir. Boyuna bir kag parcaya kesilir.

# Tavaya siviyag konur, isininca tagliklar atilir. 10 dakika kadar kavrulur.

# Iri dogranmis sogdan ilave edilir. Solana dek ¢evrilir.

# Tohumlari ¢ikarilmis ve ince kiyllmig biber katilir. Bir kag dakika sonra kip dogranmis domates konur.

# Kapak kapatilir. Kisik ateste yaklagik 40 dakika pisirilir.

# Sonra kimyon ve tuz ilave edilir. Karigtirilir ve atesten alinir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Tavuk taslk kasli bir dokuya sahip oldugu icin diger sakatatlara gére daha uzun sire pigirilir.
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