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TARATORLU BAKLA SALATASI

Yarim kilo taze bakla
Yarim su bardag ceviz
4 dis sarimsak

1 adet limon

1 cay bardagi zeytinyagi
1 tath kasigi tuz

# Baklalarin iki ucu bigakla alinir.

# Kaynamakta olan az miktarda suya atilir ve tam yumugsamayacak sekilde haslanir. Sudan alinir.

# Baklalar sogurken rondoya cevizler ve sarimsaklar atilir, kisa stre gekilir. Sonra limon suyu ve tuz ilave edilir.
Biraz daha cekilir.

# Kansim ¢ukur kaba aktarilir. Tahta bir kagikla karistirarak ve sicim gibi akitarak zeytinyadi ilave edilir.

# Baklalar 2 santim kaliniginda dogdranir ve hazirlanan taratorun tzerine atilir, karigtirilir.

# Oda i1sisinda 1 saat kadar beklettikten sonra sofraya getirilir.

Not: Bu tarif Aydin Karacasu bdlgesine aittir.
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