Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KUSTUM KURABIYESI

250 gram tereya@i ve margarin karisimi
1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi

Tuz

1 paket kabartma tozu

Alabildigi kadar un

2 tath kasigi ¢coérekotu

1 tath kagigr mahlep

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Yumusak margarin ve yumusak tereyadi yogurma kabina konur. Uzerine bir yumurta ve bir yumurta beyazi
eklenir ve parmak uglariyla biraz karigtirlir.

# Gorekotu, az un, tuz, kabartma tozu ve mahlep ilave edilir. Kivami toplanan kadar un ilave ederek yogrulur.
# Hamurdan kiguk ceviz kadar parrgalar alinir. Once yuvarlanir sonra tezgahin Gzerinde bir karistan daha kisa
gubuk yapilir.

# Cubuk ortadan katlanir ve uglan Ust Uste atilir.

# Kurabiyeler yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strdlur.

# 190 derece firnda 15 dakika pigirilir.

Not: Cérekotu arzuya gore kurabiyenin iginde degil, Gzerinde kullanilabilir.
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