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SİMİT BALIĞI

3-4 adet simit
2 adet yumurta
1 çay bardağı yoğurt
1 fiske karbonat
1 çay kaşığı tuz
1 su bardağı un
Kızartma yağı

# Her simit 8 eşit parçaya kesilir.
# Bir kaba yumurtalar kırılır, yoğurt, tuz, un ve karbonat eklenir, iyice çırpılır.
# Çukur, küçük bir tavaya bol miktarda sıvıyağ konur. Ateşe yerleştirilir.
# Simit parçaları sıvı karışıma batırılır, ısınmış yağa atılır. Altın rengi olana dek kızartılır.
# Sıcak veya ılık olarak ikram edilir.

Not: Eğer simitler çok bayatsa yumurtalı karışıma bulamadan önce kısa süre suya ıslatılabilir.
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